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Die Vorrichtung 2um Abziehen etner langgestreckten 
Backwarenrolte (25) von einer Backwaize und zu ihrer Zertei- 
lung in Ringe bestaht aus einer langgestreckten Hohlform 
(30) mit zwei klappbar miteinander verbundenen Langshalf - 
ten (31, 32), die einen langlichen. achssymmetrischen Hohl- 
raum zur Aufnahme der Backwaize (10) und der Backwaren- 
roile (25) aufweist, der durch parallefe Querwande in Kam- 
mern unterteilt ist. Jede Querwand ist aus zwei den Langs- 
halften (31, 32) der Hohlform (30) zugeordneten, koplanaren 
Querwandhalften (36, 37) zusammengesetzt. welche an ih- 
ren inneren Randern mit spiegelbtldllchen Innenwolbungen 
versehen sind, deren Bander (38) bei geschlossener Hohl- 
form (30) an den Au&enumfang der Backwaize (10) angren- 
zen, Bei geschlossener Hohlform (30) durchschneiden die 
Querwandhalften (36. 37) die Backwarenroile (25) radial, so 
da& Ringe entstehen. Aufierdem kann die Backwaize (10) 
ohne Beschadigung der Backwarenrolte (25) aus dieser her- 
a usgezoge n werden . 
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Beschreibung 

Die Erfindung bezieht sich auf eine Vorrichtung zum 
Abziehen einer langgestreckien Backwarenrolle, insbe- 
sondcre cines mehrschichiigen Baumkuchencrzeugnis- 
ses, von einer Backwalze. 

Zur Hersiellung von Baumkiichenerzeugnissen wird 
eine Backwalze verwendet. die vor einem Heizschirm 
von einem Motor in Drehung versetzi wird und auf der 
der Kuchcnteig schichiweise gebacken wird. Zum Auf- 
bringen des Kuchenieiges auf die Backwalze wird diese 
mit Hilfe eines schwenkbaren Geitanges, das auch den 
Motor tragi, von dcn» Heizschirm wcg in eincn Trog 
geschwenkt, der mit ICuchenteig gefiillt ist. Wenn sich 
die Backwalze in dem Kuchenteig drehi, wird sic mil 
einer Teigschtcht umgeben. sodann wird die Backwalze 
gegcn den Heizschirm geschwenkt, die Kuchenschicht 
wird ausgebackcn und der Vorgang wiederholt sich so 
oft. bis die gewunschie Anzahl von Kuchenschichten 
ausgebackcn ist. Problematisch ist dabci das Abziehen 
der Backwarenrolle von der Backwalze. Urn iiberhaupt 
ein Abziehen zu ermoglichen. wird bisher die Backwalze 
vor dem Aufbringen der ersten Teigschicht mit Spezial- 
fetten eingefctici. Hierbei besiehi die Gefahr» daD der 
Feitgeschmack das Baumkuchenaroma beeintr^chtigt. 
Auch ist das Einfetten zeitaufwendig. weil es sehr sorg- 
faliig geschehen muD, damii keine feiilosen Stellcn auf 
der Backwalze vorhanden sind. an denen der Kuchent- 
eig anbacki, so daO die lockere Backware beim Abzie- 
hen von der Backwalze zerbrockelt. Altcrnativ wird die 
Backwalze mil Stanniolpapier oder einer ahnlichen Um- 
hiillung umwickelt.die mit der fertigen Backwarenrolle 
von der Backwalze abgezogen wird. In diesem Falle ist 
es schwierig, die das Kernloch der Backwarenrolle aus- 
klcidcnde Umhullung aus der Backwarenrolle so hcr- 
auszutrennen. daO diese nicht beschadigt wird. Beim 
Zerieilen der Backwarenrolle in einzelne Ringe stort die 
innere Einlage einen sauberen Schnittverlauf und es 
muO besonders sorgfaltig gearbeitet werden. damit kein 
Stanniolpapier an dem Kuchenring hangenbleibt und 
beim Verzehr stort. 

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, eine Vor- 
richtung zum Abziehen cincr langgestreckien Backwa- 
renrolle von einer Backwalze zu schaffen, die das An- 
bringen einer Trennschicht zwischen Backwalze und 
Backwarenrolle uberflussig macht. 

Diese Aufgabe wird erfindungsgemaQ dadurch gelost, 
daO eine langgestreckie Hohlform mit zwei klappbar 
miteinander verbundenen Lflngshalften einen langli- 
chen. achssymmctrischcn Hohlraum zur Aufnahmc der 
Backwalze und der Backwarenrolle aufweist. der an bei- 
den Enden durch parallele Querwande verschlossen ist. 
die jcweils aus zwei den Langshalfien der Hohlform 
/ugeordneten, koplanaren Querwandhalften zusam- 
mengesetzt sind, welche an ihren inneren Randern mit 
spiegelbildlichen !nnenw6lbungen versehen sind. deren 
Randcr bei geschlosscner Hohlform an den AuBcnum- 
fang der Backwalze angrenzen. 

Wenn die gewunschte Anzahl von Teigschichten auf 
der Backwalze ausgebackcn ist. wird diese aus der Back- 
maschine herausgenommen und in die eine LSngshalfte 
der geoffneten Hohlform derart eingelegt, daQ die En- 
den der Backwarenrolle sich im Bereich der Querwand- 
halften an den beiden Enden der Hohlform-Langshalfie 
bcfindcn und die Backwalze auf den Randern der Innen- 
wolbungen der Querwandhalften abgestiitzi ist. Sodann 
wird die zwcite Hohlform-Langshalfie verschwenku um 
die Hohlform zuzuklappen. Dabei ireffen sich die inne- 



ren Rander der Paare der Querwandhalften an den En- 
den der Hohlform zangenartig und es entsteht je eine 
Querwand mit einem zentralen Loch, dessen Durchmes- 
ser dem AuBendurchmesser der Backwalze angepaOi 
5 ist, die durch die beiden Querwande der Hohlfornfi nach 
auQen ragt. Beim Zusammenldappen der beiden Langs- 
halften der Hohlform werden axiale auBere Obersiande 
der Backwarenrolle durch die inneren Rander der Quer- 
wandhalften abgeschert, so daB die Backwarenrolle den 

10 Abstand zwischen den beiden Querwanden in dem 
Hohlraum ausfiilli. Bei geschlossener Hohlform laCt sich 
die Backwalze axial aus der fixiertcn Backwarenrolle 
herausziehen, wobei der an die Backwalze anschlieBen- 
de Rand des Loches der Querwand die Backware sauber 

15 von der Backwalze abstreift. 

Die Backwalze kann ohne jegliche Trennschicht be- 
nutzt werden und der Wegfall dicser Vorbereitur>gsar- 
beit beschleunigt den Herstellungsvorgang einer Back- 
warenrolle. Da auch das Herausldsen eines Sianniolpa- 

20 pierzylindcrs aus der fertigen Backwarenrolle entfallt, 
ist insgesamt eine Verkurzung der Herstellungszeit und 
einer Erhdhung der Produktionsleistung rndglich. 

Es ist wichtig, daO die Umfangsform der Backwaren- 
rolle und des Hohlraumes einander angepaBt sind, damit 

25 die Backwarenrolle in der offenen und in der geschlos- 
senen Hohlform auf ihrem Umfang gleichmaBig abge- 
stiitzi ist und beim SchlieBen der Hohlform keine Quet- 
schungen entsiehen, die die AuBenflache des fertigen 
Produktes verunsialten. Vorzugsweise ist der Hohlraum 

30 zur Aufnahme einer zylindrischen Backwarenrolle zy- 
lindrisch gestalteL 

Zur Herstellung eines Spezialgebacks, bei dem kurze 
Baumkuchenringe verwendet werden, isi der zylindri- 
sche Hohlraum der Hohlform durch mehrere parallele 

35 Querwande in aufeinanderfolgende Kammern unterteili 
und die erfindungsgemaOe Vorrichtung diem dann nicht 
nur zum Begradigen der Enden der Backwarenrolle und 
zu ihrem Abziehen von der Backwalze, sondern auch 
zur Zerteiiung der Backwarenrolle in mehrere Ringe. 

40 Die die Backwalze umgebende zylindrische Backwaren- 
rolle wird in die eine Langshalfte der gedffneien Hohl- 
form cingclcgu Dabci dringcn die Querwandhalften dic- 
ser Hohlform- Langshalfte radial in die Backwarenrolle 
ein. bis die Rander der Innenwolbungen alter Quer- 

45 wandhalften gegen die AuBenflache der Backwalze an- 
liegen und die Backwarenrolle in der Langshalfte der 
Hohlform abgesiutzi gehalten ist. Die Wandstarke der 
Backwarenrolle wird so bemessen, daB sie der Radialer- 
streckung der Querwandhalften enispricht oder gerin- 

50 ger ist als diese, so daB gewahrleistet ist, daB die Back- 
warenrolle in den Hohlraum paBt und radial vollkom- 
men durchtrennt wird, wenn die beiden Langshalfien 
der Hohlform geschlossen sind. In jeder Kammer befin- 
det sich dann ein Backwarenring, der an seinen beiden 

55 axialen Enden von Querwanden begrenzi isL Beim Her- 
ausziehen der Backwalze werden die Backwarcnringc in 
der Hohlform verschiebungssichcr festgehalten und 
beim Offnen der Hohlform liegi in jeder Halbkammer 
der einen Langshalfte ein sauber abgeschnittener. kern- 

60 loser Backwarenring, der sich einfach herausnehmen 
und z.B. mit einer Cremefullung fullen laBt, so daB ein 
appeiiilichesTorichen entsteht 

In Anpassung an iibliche Backwalzen ist erfindungs- 
gemaB vorgesehen, daB zur UmschlicBung einer krcis- 

65 zylindrischen Backwalze die Innenwolbungen der Quer- 
wandhalften halbkreisformig sind und daO von den bei- 
den Enden der Innenwolbungen je ein gerader radialer 
Rand ausgeht. Die Ausbildung gewahrleistet guic 
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Schneidwirkung, die dadurch verbessert wird, daO die 
Querwandhalften aus diinnen. ebenen Flatten gebildei 
sind, deren innerer Rand angescharft sein kann. Auf 
diese Weise wird die glatte Durchdringung der Backwa- 
renrolle beim SchlieBen der Hohlform geforderi. 5 

An jeder Langshaifie der Hohlform sind quergerich- 
tctc Handgriffc befcstigt. die das SchlieGcn und offncn 
der Hohlform erleichtern. Zur Verhinderung des Auf- 
springens der Hohlform beim Herausziehen der Back- 
walze kann eine Zuhaliung vorgesehen sein. Dies ist 10 
insbesondere dann erforderlich, wenn die beiden Langs- 
halften der Hohlform aus leichtcm Material, z.B. Kunsi- 
sioff. hergestelli sind. Vorzugsweise sind in diesem Falle 
die Querwandhalften aus Mciallblcch geferiigi. damit 
eine bessere Schniitwirkung erzicll wird. 15 

In der Zeichnung ist ein Ausfiihrungsbeispiel der Er- 
findung schematisch dargestelh. 

Eszeigt: 

Fig. 1 eine perspektivische Ansichi einer gedffneten 
Hohlform. in die eine Backwarenrolle mit Backwalze 20 
eingesetzi wird, 

Fig. 2 cine pcrspcktivische Ansicht der gcschlossencn 
Hohlform. aus der die Backwalze herausgezogen wird. 

Fig. 3 eine perspektivische Ansicht der gedffneten 
Hohlform mit zerteilter Backwarenrolle und 25 

Fig. 4-9 verschiedene Arbeiisstadien der Hohlform 
im Querschniit und im zugehorigen Teillangsschniti. 

In einer ubiichen Backmaschine zur Herstetlung von 
iiiehrschichtigen Backwarenrollen, die als Baumkuchen 
bezeichnet werden, wird eine kreiszylindrische Back- 30 
waize 10 im Bereich einer Heizflache motorisch ge- 
dreht, nachdem sie durch Eintauchen in eine Teigwanne 
direki. d.h. ohne Trennschicht. mit einer ersten Kuchent- 
eigschicht 20 bedecki worden isi. Wenn die Teigschicht 
20 ausgebacken ist. wird eine zweiie Teigschicht 21 auf- 35 
getragen und ausgebacken. Es kdnnen beliebig viele 
Teigschichtcn vorgesehen sein. Bei dcm gczcKhncten 
Beispiel besteht eine kreiszylindrische Backwarenrolle 
25 aus vier konzentrischen Teigschichten 20-23. Die 
Backwalze 10 ist ein Stahtzylinder, an dessen beiden 40 
Enden Achsbolzen 11.2 zur drehbaren Lagerung in der 
Backmaschine angeb acht sind. 

Zur Ermdglichung des Herausziehens der Backwalze 
10 aus der ferligen Backwarenrolle 25 und Zerteilung 
der Backwarenrolle 25 in gleichmaBige Backwarcnringc 45 
253dient die erfindungsgemaBe Vorrichtung.die im we- 
sentlichen aus einer langgestreckten Hohlform 30 aus 
Metall Oder Kunststoff besiehi. Die Hohlform 30 ist aus 
zwei Langshalften 3132 mil halbzytindrischer Hohlung 
zusammengesetzt, die an zwei LSngsrandern durch 50 
Schamiere 33 klappbar miieinander verbunden sind. In 
geschlossencm Zustand crganzen sich die beiden Langs- 
halften 31.32 zur Bildung eines kreiszylindrischen Hohl- 
raumes. der an beiden Enden durch je eine zweiteilige 
Querwand 35 verschlossen ist. Die Querwande 35 beste- 55 
hen jeweils aus zwei halbkreisringformigen Querwand- 
halften 36. 37, die exakt radial in jeder Ungshalfte 31, 32 
befestigt sind und eine halbkretsfOrmige Innenwdlbung 
mit glattem Rand 38 aufwcisen. die konzentrisch zu ei- 
ner in die Hohlung der LSngshaiften 31. 32 eingepaBten 60 
AuDenwolbung verlauft Bei geschlossener Hohlform 30 
liegen die Querwandhalften 36. 37 in einer gemeinsamen 
Ebene und ihre gcraden. radialen Rander 39, 40 beriih- 
ren sich. Die Render 38 der beiden Innenwdlbungen 
erganzen sich zu einem kreisfdrmigen Loch 41. dessen 6s 
Durchmcsser dcm AuOendurchmesscr der Backwalze 
10 im wesentlichen entspricht. Die Querwandhalften 36, 
37 sind aus diinnem. steifem Blech hergestellt und die 



Rander 38, 39, 40 beider Querwandhalften 36. 37 sind als 
Messerkanten wirksam. 

Der kreiszylindrische Hohlraum der Hohlform 30 ist 
uber seine ganze Lange mit radialen Querwanden aus- 
gerustet, die aus halbkreisringformigen Querwandhalf- 
ten 136. 137 zusammengesetzt sind. welche den endseiti- 
gcn Querwandhalften 36, 37 entsprechen und zu diesen 
parallel ausgerichtet sind. Die von den Querwandhalften 
136, 137 gebildeten Querwande begrenzen ringformige. 
parallelwandige Kammern und die Rander 138 ihrer 
halbkreisformigen Innenwdlbungen definieren einen 
koaxialen DurchlaDkanal fur die Backwalze 10. 

Die mehrschichtige Backwarenrolle 25 wird mit der 
Backwalze 10 in die eine Langshaiftcz.B.die Langshaif- 
te 32. der aufgeklappten Hohlform 30 eingclegt (Fig. I, 
4. 5). Dabei schneiden die Rander 38, 39, 40 der Quer- 
wandhalften 36.37; 136. 137 radial in die Backwarenrolle 
25 ein. bis der Umfang der Backwalze 10 gegen den 
Rand 38, 138 der Innenwdlbungen zur Aniagc kommt 
Alle Querwandhalften 37, 137 dringen in die eine Langs- 
haifte der Backwarenrolle 25 ein und diese ist in der 
Langshaifie 32 der Hohlform 30 verscnkt, wie Fig. 6 und 
7 erkennen lassen. Nun wird die zweite Langshaifie 31 
der Hohlform 30 um die Scharniere 33 geklappt, bis ihre 
Querwandhalften 36, 136 die obere Langshaifie der 
Backwarenrolle 25 durchdrungen haben und die Quer- 
wande durch gegenseitige Aniage der radialen Rander 
39. 40; 139. 140 der beiden Querwandhalften 36. 37; 136, 
137 geschlossen sind. Dieser in den Fig. 8 und 9 veran- 
schaulichie Zustand der Vorrichtung bewirki» daB die 
Backwarenrolle 25 in einzelne, parallele Backwarcnrin- 
gc 25a zerteilt ist die jeweils in einer ringformigen 
Kammer zwischen den Querwanden eingeschlossen 
sind. 

Nun wird aus der geschlossenen Hohlform 30 die 
Backwalze 10 axial herausgezogen (Fig. 2). Dabei glei- 
tet sie aus der zcrtcilten Backwarenrolle 25 heraus.ohne 
diese im geringsten zu beschadigen. weil die gewolbten 
Rander 38; 138 der Querwandhalften 36. 37; 136, 137 
sich dicht an die Umfangsflache der Backwalze 10 an- 
schlieQen und als Abstreifer wirksam sind. Gemeinsam 
mit der seitlichen Abstutzung der Backwarenringe 25a 
wird hierdurch eine verlustlose und saubere Befreiung 
der Backwarenrolle 25 von der Backwalze lOerzielt. 

Die Hohlform 30 kann Jetzt wieder aufgeklappt wcr- 
den (Fig. 3) und die einzelnen Backwarenringe 25a sind 
aus der einen Langshaifie 32 der Hohlform 30 frei ent- 
nehmbar. Die Ringc 253 werden so hingelegt, daB ihr 
zentrales Loch 26 senkrecht gerichtet ist und mit einer 
Crememasse gefullt werden kann. 

Zur Ermdglichung der SchlieBung und Offnung der 
Hohlform 30 dienen Handgriffc 42, 43 an den den Schar- 
nieren 33 gegenuberliegenden freien Laingsrandcrn der 
beiden Langshalften 31. 32 der Hohlform 30. 

Paientanspriiche 

1. Vorrichtung zum Abziehen einer langgestreck- 
ten Backwarenrolle, insbesondere eines mehr- 
schichtigen Baumkuchenerzcugnisses. von einer 
Backwalze, dadurch gekennzeichnet, daO eine 
langgesireckte Hohlform (30) mit zwei klappbar 
miieinander verbundenen Langshalften (31, 32) ei- 
nen langtichen, achssymmetrischen Hohlraum zur 
Aufnahme der Backwalze (10) und der Backwaren- 
rolle (25) aufwetst. der an beiden Enden durch par- 
allele Querwande (35) verschlossen ist, die jeweils 
aus zwei den Langshalften (31. 32) der Hohlform 
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(30) zugeordneien. koplanaren Querwandhalften 
(36. 37) zusammengeseizi sind. welche an ihren in- 
neren Randern mil spiegelbitdlichen Innenwolbun- 
gen versehen sind, deren Rander (38) bei geschlos- 
sener Hohtforin (30) an den AuOenumfang der 5 
Backwaize (10) angrenzen. 

2. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 
zeichnei. daB der Hohlraum zylindrisch gestahei 
und durch mehrere paraltele Querwande in aufein- 
anderfolgende Kammern unterteilt ist. to 

3. Vorrichtung nach Anspruch 1 oder 2, dadurch 
gekennzeichnei.daO zur UmschlieQung einer kreis- 
zylindrischen Backwatze (10) die Inncnwolbungen 
der Querwandhalften (36, 37) halbkreisfdrmig sind 
und daB von den beiden Enden der Innenwolbun- 15 
gen je etn gerader radialer Rand (39,40) ausgeht. 

4. Vorrichtung nach Anspruch 2 oder 3. dadurch 
gekennzeichnet. daQ die Querwandhalften (36, 37; 
136, 137) aus dunnen, ebenen Flatten gebildet sind, 
dercn innercr Rand (38, 39, 40) angeschSrf t ist. 20 

5. Vorrichtung nach ernem der Anspruche 1 bis 4, 
dadurch gekennzeichnet, daB an jeder Langshalfte 
(31. 32) der Hohlform (30)quergerichtete Handgrif- 
fe (42, 43) befestigt sind. 

25 
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